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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på 
indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er 
bragt i orden. Kontrolleret temperaturkontrol i 
kølemøbler i hele virksomheden, ingen anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedurer for håndtering 
af buffet og information til kunder om god hygiejne 
omkring buffet. Vejledt konkret om brug af skeer der 
passer til serveringsfadets størrelse.
Hygiejne: Rengøring af køkkener samt serveringslokale, 
ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om øget rengøringsfrekvens for 
gummilister i kølemøbler indtil udskiftning.
Det er oplyst af ansvarlig at gummilister i kølemøbler 
er bestilt og udskiftes inden 1 september 2010. 
Endvidere opsættes insektnet i opvaskerum.
Virksomhedens egenkontrol: kontrolleret 
dokumentation for køl, opvarmning og opbevaring uden 
for køl, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport 
kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret blanket 
om kontrol i virksomheder.X
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