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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er 
kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i 
køleskabe. Tildækning og adskillelse af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af 
produktionslokale og bar, herunder gulve, maskiner 
isterningmaskine, udsugning, redskaber, ingen 
anmærkninger. Vejledt om frekvens for rengøring af 
køleskabslister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret 
uden anmærkninger: Dokumentation for 
varemodtagelse, opvarmning/nedkøling, 
opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i 
virksomheder.
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