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Nordbornholms Røgeri ApS, Fiskebutik

Kæmpestranden 2

3770 Allinge
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og foretaget temperaturkontrol af
div. ferske og forarbejdede fisk i kølemontre. Kontrolleret opbevaring af privat røget fisk på
færdigvarekølerum. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af butik, køkken og færdigvarekølerum, herunder inventar, er
kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for opvarmning og nedkøling ( januar &
februar 2008). Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret indgrediens- og holdbarhedsmærkning på div.
sildeprodukter samt på norsk røget laks. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket vedr. kontrol i virksomheder. Kontrolrapport ophængt.
Ingen anmærkninger.
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