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Restaurant Algarve

v/Inge Marie Munch

Havnegade 9

3770 Allinge
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret 
adskillelse mellem råvarer og færdigvarer. Ingen 
anmærkninger. Tildækning af fødevarer i køleenheder. 
Ingen anmærkninger 
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret hygiejnen i 
tilvirkningslokalet, opvaskeområdet og i køle- og 
fryseenheder og lager. Ingen anmærkninger11
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret 
egenkontrolprocedurer fra den 09.07 til 
den15.10.2008. for: Varemodtagelse, 
temperaturkontrol, vedligeholdelsesplan, 
rengøringsplan, varmholdelse af varmebehandlede 
fødevarer og produktionskontrol opvarmning og 
nedkøling af varmebehandlede fødevarer og procedurer 
for sporbarhed og tilbagetrækning. Ingen 
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. 
Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
Godkendelser m.v.: Virksomheden oplyser, at den ikke 
importerer fødevarer.
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