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Hotel Pepita

V/Benny Schou

Langebjergvej 1
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Der er foretaget 
temperaturkontrol i køleenheder med kød, pålæg, 
mejeriprodukter, fisk og fjerkræ. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret hygiejnen i 
tilvirkningslokalet, opvaskeområdet og i køle- og 
fryseenheder. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret 
egenkontrolprocederer fra den 2.4.2009 til den 
5.8.2009. for: Varemodtagelse, temperaturkontrol og 
produktionskontrol af fødevarer herunder opvarmning 
og afkøling. Ingen anmærkninger. Ydet konkret 
vejledning om nye egenkontrolprocedure om at 
egenkontrolprogrammet indeholder dokumentation for 
varemodtagelse, temperaturkontrol, produktionskontrol 
af fødevare herunder opvarmning og nedkøling, samt 
revision af egenkontrolprogrammet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og 
anvendelse af plastmaterialer bestemt til kontakt med 
fødevarer. Ingen anmærkninger.
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