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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
herunder temperaturer i køleindretninger med fødevarer.
Håndvask med rindende varmt og koldt vand samt faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne. Vejledt om styring for
nedkøling af kogte kartofler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområde, lager, overflader, emfang,
opvaskemaskine og redskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Termometer, redskaber og beholdere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for kontrol af
temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling fra forrige kontrolbesøg til d.d. Vejledt om at udføre
varmholdelse, når virksomheden varmholder ris i riskoger i
længere end tre timer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Sporbarhed på grønt og kød jf. fakturakontrol
fra danske registrerede fødevarevirksomheder.


