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Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse af forskellige
tilvirkningsprocesser i køkkenet, grøntsager, varm køkken, kold
køkken, bagning, opvask. Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, emballering og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af kølerum, frostrum, køkkenlokale
og køkkeninventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølerum, frostrum,
køkkenlokale og køkkeninventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol af
temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring på køl og frost
samt ved opvarmning og nedkøling i perioden juni 2013 -
januar 2014. I enkelte tilfælde er kontrol ved nedkøling først
startet ved temperaturer under 65 gr. C. Virksomheden vil
fremadrettet sikre at kontrollen starter ved 65 gr. C. og derover.
Forholdet vurderes under bagatelgrænse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af plastmaterialer bestemt til kontakt med
fødevarer, herunder poser, film og handsker. Ingen anmærkninger


