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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl i butik,
herunder temperaturer, procedurer for fremstilling af salater i
køkken samt facililter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
butik, køkken, tørlager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: butik, køkken, tørlager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation for temperaturkontrol efter
varemodtagelse og temperaturkontrol i butikskølere for
perioden fra januar 2015 ti d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning. OK
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning af smages
kasse med 5 forskellige slags af ost i. OK. Vejledt om nye regler
for informationspligt om allergener.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens
baggrundsoplysninger. OK. Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil
virksomheden blive orienteret herom.


