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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
optøning af hakket kød, ok. Der optøs i kølerum med
anvendelse af dryp bakke. kontrolleret at servering på buffet
foregår hygiejnisk forsvarligt, i forhold til brug af skeer og
tænger, klæde på brød til skær selv, ok. Kontrolleret adskillelse
af grøntsager fra øvrige fødevarer i kølerum og i køleskab, ok.
Kontrolleret skadedyrssikring i form af insektnet foran dør, som
i varme perioder ønskes åben. Der er ikke påsat et sådan, og
døren er holdt lukket under kontrolbesøget, ok. Vejledt om
mulig løsning med montering af tætsluttende net udvendigt på
karmen, såfremt døren skal anvendes til
udluftning/gennemtræk i varme perioder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
køleskabe, fryseskabe, emfang, ovn, komfur område ved
opvaskemaskine og grovkøkken, ingen anmærkninger.
Kontrolleret generel orden i lokalerne, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret gummifuge foran vask
ved opvaskemaskinen og langs arbejdsbord, ok. Der er
begyndende sort belægning ved vandhanen. Ansvarlig er
opmærksom, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
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varmebehandling og nedkøling, i perioden fra april 2013 til dags dato, ok. Kontrolleret beskrivelse af
korrigerende handlinger i samme periode, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på hele pålægsstykker der opbevares i kølerummet, ok.


