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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tempartur og adskillelse i køleskabe og
køleboks. Facililiteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og
papir.
Generelt vejledt omkring 3-timersreglen samt håndtering og
procedurer på bragt smørrebrød, som sælges i baren.
Virksomheden oplyser at man er meget opmærksom på
håndteringen og redegører for overholdelse af
temperaturkravet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Overflader, gulve og inventar.
Konkret vejledt om hyppigere frekvens for rengøring af
ismaskine. Forholdet er vurderet som værende under
bagatelgrænsen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gammelt barskal bag baren. samt køleskabe og
køleboks.
Generelt vejledt om krav til vedligeholdelse af inventar, som er
i kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført temperaturkontrol
ved varemodtagelse og opbaring i periodne fra sidste
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kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


