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45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
adskillelse af fødevaregrupper i køleskab og stikprøvekontrol af
temperaturer i køle- frysefaciliteter samt faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Produktionskøkken herunder inventar og redskaber samt cafe
område. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken herunder inventar og redskaber
samt cafe område. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Set egenkontrolprogram,
udpegning af CCP'er, kritiske grænser og frekvens for kontrol og
frekvens for dokumentation af kontrol. Virksomheden
fremviste dokumentation for temperaturkontrol ved
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning for periode sidste
kontrolbesøg til d.d. Vejledt om krav om skriftlig risikoanalyse
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
findes på www.fvst.dk/Selvbetjening/Blanketter/Sider/
Egenkontrol-Risikoanalyse-.aspx.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


