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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring samt
opbevaringstemperatur af fødevarer på lager, køl og frost
kontrolleret uden bemærkninger. Målt temperatur i varm mad
(suppe) til 65 grader overflade, leveret direkte fra hovedkøkken
til afdelingskøkken. Ingen bemærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Visuel rengøringskontrol af:
Serveringsområde, Køkken, inventar og buffetområde
kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret det generelle
vedligeholdelsesniveau i køkkenet uden bemærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
dokumentation af 11/6-14 er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperaturer på køl og frost kontrolleret,
varmebehandling, og nedkølingskontrol samt kontrol med
skylletemperatur. Ingen bemærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger


