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30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer samt opbevaringstemperatur i køle- og frysemøbler.
Gennemgået procedurer for pølsevand i pølsekoger.
Virksomheden oplyser, at vand skiftes dagligt. Vejledt om
anvendelse af fødevarer i frysecontainer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af overflader som kommer i berøring
med fødevarer. Rengøring af opvaskemaskine. Vejledt konkret
om rengøring af emfang over grill.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler og inventar i
opvaskelokale/depotrum, køkken og barområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse og
opbevaringstemperatur juni 2014. Vejledt om dokumentation
for opvarmning af fødevarer. Vejledt om, at selve
egenkontrolprogrammet skal være tilstede i virksomheden.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Kontrol/Egenkontrol_med_f



Jels Vikingespil, "Valhalla"

John Nielsen

Søvej, Jels

6630  Rødding

61193014

Kontrolrapport

side 2 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

09-07-2014

oedevarer/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.


