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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Køleskabstemperatur - der var ikke
kølekrævende fødevarer i køleskabet - køkkenet har ikke
produceret siden 17. juni 2014.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken og opvaskeafdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken og opvaskeafdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der benyttes Fødevarestyrelsens skabelon.
Ydet generel vejledning om at der til registrering anvendes de i
egenkontrolprogrammet nævnte skemaer og hvis der i en
periode ikke har været aktivitet i køkkenet angives det på
skemaerne.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler
fødevarer, har gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.
Ydet konkret vejledning om evt. løsningsmuligheder vedr. at
indsætte kopi af hygiejnebevis i egenkontrolmappen.


