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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer der skal opbevares ved specifikke
temperaturer, Blå. er der kontrolleret temperatur i kølerum, og
fryser. Endvidere er der kontrolleret for tilstrækkelig med
faciliteter til god håndhygiejnisk praksis.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, herunder maskiner og
redskaber, samt udsugning, ovne, Komfur mm.
Der er konstateret en del ansamlinger af støv der sidder fast i
loftet, dette forhold er vurderet til under bagatelgrænsen.
Der er vejledt generelle krav til rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, opvask og personalefaciliteter.. Ingen
anmærkninger.
Der er i virksomheden faciliteter til opbevaring af forstykker og
arbejdsbeklædning i rummet der umiddelbart støder op til
toilettet, dette forhold er ved dette tilsyn vurderet som
bagatelagtigt.
Der er vejledt om krav til opbevaring af arbejdsbeklædning og
forstykker
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for udført
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egenkontrol. for perioden medio 2016 til D/D.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret regnskabet for økologiske fødevarer. Ingen anmærkninger.


