
YOBURGER

 

 

Nørregade 2

1165  København K

37249122

10-04-2017 1
16-11-2016

1
10-02-2016

11  
1  
 
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar.
Adskillelse af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv og overflader i tilvirkningsområde og
kælderlokale samt rengøring af udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af temperatur ved
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning fra den 17.
npvember 2016 til den 10. april 2017. Den skriftlige
risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret, ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret sporbarhed på
hakket oksekød, virksomheden kunne fremvise følgeseddel fra
dansk leverandør. Virksomheden skilter med, at oplysninger
om indhold af allergene ingredienser, kan fås ved henvendelse
til personalet.


