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Adresse Nyhavn 13, kid
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Kontrolleret Resultat
Hygiejne: Handtering af fgdevarer 1
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Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Hvis en fgdevarevirksomhed har haft

oversvgmmelse i lokalerne efter voldsomme regnskyl og

skybrud, kan det veere ngdvendigt at kassere nogle af

fedevarerne og g@re grundigt rent.

ContentTop

Det vand, der kommer ind i en fgdevarevirksomhed ved en

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmaerkninger
©  Indskeerpelse

1
2
3 @ Pabud eller forbud
4

@  Bgdeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite @

Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

oversvgmmelse, er ofte en blanding af overfladevand og vand

fra oversvemmede kloakker. Vandet kan derfor vaere

sundhedsskadeligt og fyldt med bl.a. sygdomsbakterier, virus

og parasitter, som kan blive overfgrt til fodevarerne.

Fedevarevirksomheden skal sikre sig, at oversvgmmelsen ikke

gar ud over fgdevaresikkerheden. Virksomheden skal derfor

traeffe forskellige forholdsregler alt efter, om oversvgmmelsen

har ramt serveringslokaler, produktionsomrader eller

opbevaringslokaler.

Kontroltype og -aktivitet

X Ordinaer kontrol O Kontrolkampagne
[J Ekstra kontrol

[] Anden kontrol

Grundig renggring efter oversvgmmelse

<http://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Oversv%C3

%B8mmelse-i-f%C3%B8devarevirksomheden.aspx>

Hvis din virksomhed er blevet oversvgmmet, skal lokalerne

fgrst tsmmes for vand. | bade serveringslokaler,

Fadevarestyrelsen
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30 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsfgrendes underskrift
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produktionsomrader og opbevaringslokaler skal:

- Gulvene og vaegge ggres grundigt rent.

- Borde, anretter-omrader og andre flader, der kommer i kontakt med fgdevarer, skal ggres grundigt rent med

vand og sxbe, desinficeres og efterskylles med rent vand.

- Udstyr og inventar gg@res grundigt rent med vand og sabe, desinficeres og efterskylles med rent vand.

Hvis fedevarer har vaeret i kontakt med kloak- eller overfladevand

<http://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Oversv%C3

%B8mmelse-i-f%C3%B8devarevirksomheden.aspx>

Hvis fedevarer og drikkevarer har vaeret i kontakt med kloak- eller overfladevand, skal virksomheden tage en
reekke forholdsregler:

- Virksomheden skal kassere uemballerede spiseklare fgdevarer, fx visse frugter, salat og andre grgntsager. Det

samme galder andre fgdevarer, der ikke er emballeret i vandtaet emballage.

- Rodfrugter fx kartofler, der vaskes og koges i minimum 1 minut f@r servering, kan bruges, hvis de fremtraeder

uden synlig forurening for tilberedningen.

- Virksomheden kan som udgangspunkt godt bruge intakt konserves og uabnede flasker, hvis de vaskes grundigt i

rent vand med desinfektionsmiddel, fx 2 dl klorin pr. 5 liter vand eller Rodalon, og efterskylles med rent vand.

Men fgdevarer i emballage, der ikke kan vaskes og desinficeres, skal kasseres, hvis de har vaeret i kontakt med

forurenet vand.

Flasker med fx ¢l og sodavand eller andre flasker med kapsel eller skrueldg skal ogsa kasseres, hvis de har vaeret
helt oversvpsmmet med overfladevand eller kloakvand. Man kan nemlig ikke ggre fuldsteendigt rent ved kapsel

eller skruelagslukningen. Her kan der sidde bakterier osv.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Ophaengning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmaerkninger.
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