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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens aktiviteter.
Målte temperaturer samt opbevaring af fødevarer i køkkenet.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Vejledt om regler for
nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader, køleskabe,
opvaskemaskine indvendigt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkkenområde, udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af varemodtagelse,
temperaturkontrol, opvarmning og fejlrapporter/korrigerende
handling stikprøvevis fra sidste tilsyn til d.d. Vejledt om
dokumentation af nedkøling hvis det foretages.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Personer, der foretager behandling af fødevarer
i virksomheder, som serverer for 12 personer eller derunder, er
undtaget kravet om hygiejneuddannelse.


