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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse
af fødevarer i køleskabeog kølerum samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktions -og udsalgsområde,
produktions -og opvaskeområde samt lager og kølerum i
kælder, herunder driftsinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
indgangsparti. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er set egenkontrolprogram med
risikoanalyse over virksomhedens aktiviteter, herunder
udpegelse af kritiske kontrolpunkter. Yderligere set udført
dokumentation for modtagerkontrol, køleopbevaring,
opvarmning og nedkøling for perioden april 2017 frem til den
31. august 2017.
Virksomheden opbevarer mayonaisesalater i åben kølemontre
ved en opbevaringstemperatur på mellem 9 og 10 grader C.
Ifølge virksomhedens egenkontrolprogram og risikoanalyse,
skal alle letfordærvelige fødevarer opbevares ved 5 grader C.
Ifølge lovgivning må mayonaisesalater opbevares ved op til 10
grader C. Forholdet vurderes under de foreliggende
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omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om skriftlig procedurer og risikoanalyse for opbevaring af mayonaisesalater, herunder
holdbarhedsvurdering samt histamindannelse i tunsalat.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


