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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Facilitetr til hygiejnisk håndvask og
gennemgået procedurer for opbevaring af begrænset opvask,
vaskes af på lager efter lukketid. Gennemgået
frikadelle-produktion, færdig fars leveres klar til stegning i
mindre portioner, gennemgået stikprøvemåling af
kernetemperatur, ok. Målt køletemperaturer og gennemgået
opbevaring under transport, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Visuel rengøringskontrol af vogn og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af udstyr og bordflader samt
indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse og køleopbevaring fra okt. til
d.d., gennemgået tilføjelse til egenkontrol i forbindelse med
udvidelse af vareudvalg, set skema til opvarmning og mundtligt
gennemgået procedurer for overholdelse af 3. timers reglen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret, ok.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg og
gennemgået udvidelse af varesortiment, ok.
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Virksomheden har fået tildelt endelig branche: Servering: Restauranter, mv. - begrænset, branchenummer
56.10.00.B. Antallet af ordinære kontrolbesøg pr. år er på nuværende tidspunkt 1.


