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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køl og frost samt
adskillelse af fødevarer i kølerum.
Følgende er konstateret: Loft over buffetområde er
træspåneloft. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om at virksomheden skal kunne fremvise
dokumentation for at træspåneloft over buffet ikke drysser.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende
områder:vægge, gulve og borde i køkken og kølerum. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, kølerum, buffetområde og tørlager. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført egenkontrol på
områderne varermodtagelse, opvarmning og
temperaturregistrering af køl fra 1. juni 2017 indtil dags dato
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer:Langefilet til leverandør via faktura. Ingen
anmærkninger.


