
Rakkebyforsamlingshus

 

Harkenvej 8

9800  Hjørring

35115900

0
25-11-2014 1
07-09-2012

1
09-06-2010

1
26-08-2008

1

1 
1 
1 
1 
1 
 
 
1 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

2 timer

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, buffet og selvbetjening, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på
menukortet, registrering fx ved import og samhandel, økologi
samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur og emballering af fødevarer i
køleskabe og frysere. Sæbe og papir, koldt og varmt vand ved
håndvask i køkken og toiletter, herunder personaletoilet. Set
stegetermometer. Vejledt om hvordan man kalibrerer den.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse
af køkken, lager, selskabslokale, toiletter.
Virksomheden oplyser, at der opsættes fejeliste langs omkring
porten til varemodtagelse, da den ikke slutter tæt. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse og
temperaturkontrol i oktober og november. Vejledt konkret om
krav for dokumentation af opvarmning og nedkøling. Udleveret
et eksempel på egenkontrol fra FVST. Gennemgået
egenkontrollen med virksomheden.
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Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være tilgængelig i virksomheden, og om at
selvbetjeningsblanketter kan findes på: http://www.foedevarestyrelsen.dk/Kontrol/Egenkontrol_med_f
oedevarer/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse. Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 2 er gennemgået som
eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Set kontrolinformationsblanket. Vejledt om regler for ophængning af
kontrolrapport. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens aktiviteter. Virksomheden indplaceres i den korrekt branche:
Servering: Forsamlingshuse og selskabslokaler med begrænset ugentlig åbningstid. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. OK.


