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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
nedkøling af fødevarer. OK
Kontrolleret arbejdsbeklædning herunder at denne er ren. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde og pålægsmaksine samt opvaskeafdeling.
OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel vedligholdelse
af tilvirkningsområde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Det indskærpes, at virksomheden
skal kunne fremvise en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende
for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise en
risikoanalyse.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vil rette op på
dette.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Vejledt om at der udarbejdes skriftlige egenkontrolprocedurer
for de kritiske kontrolpunkter der bliver udpeget i
risikoanalysen.
Vejledt generelt om regler for overvågning og dokumentation
af kritiske kontrolpunkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Kontrolleret at emballage af plast der kommer i kontakt med fødevarer er egnet hertil. OK


