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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
adskillelse og opbevaringstemperaturer af fødevarer i
køleinventar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: overflader og gulve i produktionskøkken og
barområde, samt rengøring af udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: vægge og gulve i barområde og produktionskøkken
med inventar. Virksomheden oplyser, at fuge på bord mellem
kogesektion og produktion udbedres snarest, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol. Det indskærpes, at
virksomheder skal dokumentere egenkontrollens
gennemførelse og resultater. Følgende er konstateret: der
forefindes ingen dokumentation for overvågning af
temperaturer ved opvarmning og nedkøling. Virksomheden
havde følgende bemærkninger: vi går i gang med at
dokumentere straks. Indskærpelse medfører gebyrbelagt
opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden. Vejledt konkret om at
risikoanalyse skal være dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


