Kontrolrapport

Virksomhed Klostercafeen

©]

Denne kontrol, dato

v/Ria Jgrgensen 10-04-2018 @
Adresse Torvet 11
Postnr/By 6270 Tgnder Tidligere kontrol
CVRnr. 20061030 Dato 97.10-2016 @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 @
Rengering 1 Dato 14-04-2015
Vedligeholdelse @
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 side 1 af 2

Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information

Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v. 1

Andet

Tilsynsfarendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Opbaringstemperatur i kple- og

frysemgbler samt adskillelse og tildaekning af fedevarer i

samme.

Felgende er konstateret: Lidt fgdevareopbevaring pa gulv i

fryser samt i kskken. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt

generelt om at haeve fgdevarer op fra gulvhgjde; OK

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedure for

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

varemodtagelse nar der ikke er personale til stede; OK

Hygiejne: Renggring: Felgende er konstateret: Emfang i kgkken

er lettere fedtet. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse. Vejledt

generelt om at optimere renggringsfrekvensen af denne.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Skikprgvevis set virksomhedens dokumentation

af udfgrt egenkontrol for, varemodtagelse, opbevaring pa

kgl/frost samt opvarmning for periodens siden sidste tilsyn i

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [X] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

oktober 2016 og frem til d.d..

Kontrolleret: Opvarmningstemperatur. Fglgende er konstateret:

Ved dokumentation af opvarmningstemperaturer skrives ofte

"OK" til temperaturer der ikke er over 75 grader C. i for

tilberedte fgdevarer. Forholdet vurderes under de foreliggende

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

2 timer

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Klostercafeen

v/Ria Jgrgensen

Adresse Torvet 11

Postnr/By 6270 Tgnder
CVR-nr. 20061030

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse. Vejledt generelt om

tilberedningstemperaturer/genopvarmningstemperatur over 75 grader C.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Vejledet generelt om, at nedskrive procedure omhandlende instruktion af nye

medarbejdere; OK.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Plastikopbevaringskasser i fryseren samt i

kokkenet er egnede til opbevaring af fgdevarer

+ 10-04-2018
Qm; Miljg- og Fedevareministeriet Dato
= [gdevarestyrelsen
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