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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Set opbevaring af fødevarer
i kølere og på disk i cafeteria. Ok Kontrolleret temperatur i
kølefaciliteter. Ok Vejledt om, at de fleste friske grønsager og
frugter (primært subtropiske) holder sig bedst ved køling
mellem 6 og 8 grader, hvor et almindeligt køleskab med
temperatur mellem 2 og 5 grader kan gøre skade på disse
produkter. Det oplyses, at man vil etablere et svaleskab, Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret lokaler og inventar Ok
Virksomhedens egenkontrol: Set egenkontrolprogram (gammel
skabelon fra FVST), samt risikoanalyse og relevant
dokumentation for indkøb, opbevaring samt produktion af
fødevarer. Der er vejledt om, at man med fordel kan hente en
nyere skabelon, som er mere up to date, og som i højere grad
inspirerer til hyppig dokumentation. ugentlig dokumentation vil
være hensigtsmæssigt. Ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning Ok
Godkendelser m.v.: Det overvejes at ændre
forretningsgrundlaget, og der er vejledt om, at det vil være
godt at kontrollere i registreringsskrivelsen, hvad man konkret
er godkendt til. Såfremt man ønsker at udvide produktionent,
skal der som ske en formaliseret ansøgning om at blive
registret til mere. Ok


