Fodevarestyrelsen
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Virksomhed L@gstrups Hallens Cafeteria

Kontrolrapport

,g/_;l

Adresse Vordevej 1

Postnr/By 8831 Lggstrup

CVR-nr. 31554926
Hygiejne: Handtering af fgdevarer 1
Renggring 1
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentligggrelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Markning og information

Godkendelser m.v. 1
Serlige markningsordninger
Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Denne kontrol, dato

22-01-2015

©

Tidligere kontrol
Dato 28.03-2014

Dato 27.08-2013

Dato 27.09-2012

©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1laf1

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Set opbevaring af fgdevarer

i kglere og pa disk i cafeteria. Ok Kontrolleret temperatur i

kelefaciliteter. Ok Vejledt om, at de fleste friske gronsager og

frugter (primeert subtropiske) holder sig bedst ved kgling

mellem 6 og 8 grader, hvor et almindeligt kpleskab med

temperatur mellem 2 og 5 grader kan ggre skade pa disse

produkter. Det oplyses, at man vil etablere et svaleskab, Ok

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret lokaler og inventar Ok

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

©  Ingen anmarkninger
©  Indskeerpelse

@ Pabud eller forbud

@  Bgdeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget
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Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite @

Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Virksomhedens egenkontrol: Set egenkontrolprogram (gammel

skabelon fra FVST), samt risikoanalyse og relevant

dokumentation for indkgb, opbevaring samt produktion af

fedevarer. Der er vejledt om, at man med fordel kan hente en

nyere skabelon, som er mere up to date, og som i hgjere grad

inspirerer til hyppig dokumentation. ugentlig dokumentation vil

vaere hensigtsmaessigt. Ok

Offentligggrelse af kontrolrapport: Ophangning Ok

Godkendelser m.v.: Det overvejes at @&ndre

Kontroltype og -aktivitet

X Ordinaer kontrol O Kontrolkampagne
[J Ekstra kontrol

[] Anden kontrol

forretningsgrundlaget, og der er vejledt om, at det vil veere

godt at kontrollere i registreringsskrivelsen, hvad man konkret

er godkendt til. Safremt man gnsker at udvide produktionent,

skal der som ske en formaliseret ansggning om at blive

registret til mere. Ok

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
TIf: 7227 69 00 Web: www.fvst.dk

1 time 15 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsfgrendes underskrift



