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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret sæbe og
engangshåndklæder ved håndvask i køkkenet. Kontrolleret
opbevaring af fødevarer på køl og frost, herunder temperatur
og friskhedstilstand. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken inkl.
inventar, udstyr og redskaber uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken inkl. inventar, udstyr og redskaber uden anmærkninger.
Kontrolleret at køkkenet råder over velfungerende termometer
til kontrol af genopvarmning m.m.Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret køkkenets
dokumentation for udført kontrol af modtagelse af varm og
kold mad fra Centralkøkkenet, opbevaring i køleskab og
fryseskab, genopvarmning samt opvaskemaskinens
skylletemperatur i perioden fra 3.11.14 til 22-6-15 uden
anmærkninger. Køkkenet fører nu egenkontrolresultaterne
elektronisk. Risikovurdering forevist. Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


