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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
modtagelse af færdigret og servering, samt hvornår
genopvarmning kræves, herunder korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken alrum med inventar alle overflader og
lofter, samt kælder lager med inventar, overflader og lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken alrum: overflader og lofter, samt kælder lager
med inventar, overflader og lofter.. Ingen anmærkninger.
Vejledt omkring afrimning m.m. af køleskab i køkkenalrum.
Ydet konkret vejledning om tilstrækkelig håndvaskekapacitet.
Der er pt. ingen særskilt håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan, samt dokumentation for egenkontrol stikprøvevist
for 2015/2014 for varemodtagelse, opvarmning/nedkøling,
samt temperaturmålinger på køl og frys.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for sporbarhed
på mælk m.m, som forefandtes i køleskabet d.d.


