
Ryomgaard Realskole

 

Vestergade 34

8550  Ryomgård

57875712

0
17-08-2015 1
10-10-2013

1
27-09-2011

1
12-03-2010

1

1 
1 
1 
1 
1 
 
1 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer,
herunder målt temperaturer på køl og frost. Korrekt nedkøling
af fødevarer i små portioner. Ok Gennemgået procedure for
håndtering af ta´selv salatbar. Ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken inventar og udstyr, herunder køleskabe,
samt røremaskine. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Alle fødevarer kontakt overflader. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for temperaturer på
varemodtagelse, nedkøling, opvarmning samt
vedligeholdelsesplan fra den 08-01-2014 til dags dato. Ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om at oplysninger om
allergener skal kunne oplyses på forlangende, regler kan findes
på www.fvst.dk
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
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http://www.foedevarestyrelsen.dk/Kontrol/Egenkontrol_med_foedevarer/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.


