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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af færdigpakkede fødevarer i
butiksområde, toast i fryser og mejeriprodukt (fløde) i
køleskab, herunder opbevaringstemperatur. Adgang til
hygiejniske faciliteter til vask af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af vægge, gulve og lofter i butiks- og
tilvirkningsområde. Rengøring af inventar (køleskabe, fryser,
opvaskemaskine, kaffemaskine, toaster, mikroovn og ismontre).
Rengøring af personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af vægge, gulve og lofter, samt
ovennævnte inventar. Sikring mod indtrængen af skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse for
varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling samt
dokumentation for egenkontrol af varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer siden ejerskifte den 25-06-2015. Det
er vurderet at opvarmning af toast er en opvarmning, som ikke
skal kontrolleres og dokumenteres, da toasten består af
spiseklare fødevarer (brød, skinke og ost).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
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kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger. Tidligere kontrolrapport var ophængt. Vurderet
som bagatelagtig da forholdene i virksomheden er i orden. Udleveret elitemærkat.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af diverse færdigpakkede fødevarer.
Ingen anmærkninger.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol efter ejerskifte er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og
risikovurdering, krydsforurening, skadelige stoffer, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,
sporbarhed, anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt
ændrede aktiviteter.


