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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i køleskab,
ok. Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder, ok. Kontrolleret procedurer for modtagelse af
færdigtilberedt, kølet mad fra anden registreret virksomhed,
ok. Virksomheden har mundtligt redegjort for genopvarmning
og håndtering af rester, ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken flader
generelt, køleskab, grovkøkken og serveringsområde, ok. Der er
mundtligt redegjort for rengøring af køkken efter udlån af
lokalet, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret materialer i det er
anvendt i virksomhedens nye køkken og grovkøkken, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
kontrol af temperatur i køleskab, varemodtagelse og nedkøling,
i perioden fra maj 2015 til dags dato, ok. Kontrolleret
virksomhedens egenkontrolprogram, ok. Der er vejledt om
revision af dokumentationsskemaer, således at
temperaturkontrol af frysekapacitet og kontrolskemaer for
varmebehandling og genopvarmning indgår. Vejledt konkret
om udarbejdelse af risikoanalyse ud fra virksomhedens
aktiviteter.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden kan oplyse om allergener, ok. Vejledt om at der skal
være information til brugerne om, at personale kan oplyse om allergener.


