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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at der er
temperaturregulerede håndterings- og opbevaringsforhold af
tilstrækkelig kapacitet til, at fødevarer kan holdes ved en
passende temperatur, og indrettet således at temperaturen kan
overvåges og registreres. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret, at redskaber, udstyr og inventar er
opbevaret/anbragt således, at dette og omgivelserne kan
rengøres på passende vis. Ingen anmærkninger.
Opbevaringstemperatur og temperatur ved varmholdte pølser
er kontrolleret uden anmærkninger. Procedurer ved
varmholdelse af pølser er kontrolleret uden anmærkninger.
Kontrolleret godkendelse af desinfektionsmidler. De anvendte
desinfektionsmidler er godkendte. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af køle- og frostmøbler,
gulve i butik, lager, bake-offområde og bag disk er kontrolleret
uden anmærkninger. Vejledt om holdbar løsning vedrørende
vedligehold af gulvliste ved kølerum på lager. Virksomheden
oplyser, at holdbar løsning for vedligehold af gulvliste
undersøges. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden
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fra den 1. juni 2015 til dags dato. Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om udfyldelse af varmholdelse, jf.
egenkontrolprogrammet.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram for procedurer vedrørende varmholdelse af
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret, at virksomheden i ikke færdigpakkede fødevarer, kan oplyse om
allergene ingredienser. Ingen anmærkninger. Oplysninger om, at allergene ingredienser kan fås ved henvendelse
til personale er ophængt således den er synlig for kunderne. Ok.


