Fodevarestyrelsen

*.7

Virksomhed Sydthy Idraet og fritidscenter

Kontrolrapport

Adresse Ved stadion 7

Postnr/By 7755 Bedsted Thy

CVR-nr. 61746013

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fgdevarer 1
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentligggrelse af kontrolrapport

(N = = =

Uddannelse i hygiejne
Markning og information
Godkendelser m.v.

Serlige markningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Denne kontrol, dato

24-09-2015

©

Tidligere kontrol
Dato 17.09-2014

Dato 05.02-2014

Maerkning og information

Dato 06-03-2013

OO

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret procedurer for

fremstilling af pommes frites. Virksomheden har forklaret at de

opvarmes i ovn og vil &ndre temperaturen til 175 C,ok.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af

produktionsomrader og lager,ok.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af

produktionsomrader,lager og inventar,ok.

Virksomhedens egenkontrol: Vejledt om at virksomheden skal

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmaerkninger
©  Indskeerpelse

1
2
3 @ Pabud eller forbud
4

@  Bgdeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite @

Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

kunne fremvise en skriftlig risikoanalyse, der er deekkende for

alle virksomhedens aktiviteter. Virksomheden har udfyldt de

fleste blanketter men har lavet en fejl i blanket 6 og 10 som

&ndres,ingen anmaerkninger.

Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram

for akrylamid

Ingen anmarkninger.

Kontrolleret dokumentation for

varemodtagelse,opbevaringstemperaturen og

Kontroltype og -aktivitet

X Ordinaer kontrol X Kontrolkampagne
[J Ekstra kontrol

[] Anden kontrol

opvarmningskontrol for 2015,0k.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Ophaengning af

kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmaerkninger.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler

fedevarer, er behgrigt uddannet i fadevarehygiejne,ok.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
TIf: 7227 69 00 Web: www.fvst.dk

1 time

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsfgrendes underskrift



