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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køler/fryser
samt håndvaskefaciliteter
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
procedurer angående forebyggelse for dannelse af acrylamid
gennemgået; Virksomheden er vejledt om, at det anbefales at
friturestege kartofler under 175 grader, som et kompromis
mellem reduktion af acrylamiddannelse og uden stort optag af
fedt i produkterne
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
køkken. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram
for dannelse af acrylamid ved tilberedning af pommesfrites:
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens baggrundsoplysninger er
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gennemgået:OK
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af plastmaterialer bestemt til kontakt med
fødevarer. Ingen anmærkninger
Vejledt om regler vedrørende information om allergener, herunder at virksomheden som minimum skal skilte
med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


