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1 time 30 min.

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder,ok. Kontrolleret
procedurer for skylning af frugt,grønt og krydderurter, ok.
Vejledt konkret om kogning af hyldebær i 15-20 min, som
ødelægger giftstof i rå hyldebær.Vejledt konkret om vask af
hænder i køkken inden håndtering af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
køkkenområdet,ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenområdet,ok.
Virksomhedens egenkontrol: Konkret vejledt om at skriftlig
risikoanalyse skal være tilgængelig i virksomheden, og om at
selvbetjeningsblanketter kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanketvalg. Oversigt over blanketter er udleveret.
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Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse og opbevaringstemperaturen i egenkontrolprogrammet,ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne eller kender hygiejnereglerne. Ingen anmærkninger.


