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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Håndvaskeforhold, temperaturer i køleskabe og adskillelse af rå
og tilvirkede fødevarer. Ialt Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Funktionelt termometer. Er Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: oktober
til november 2015 opbevaring, konkret vejledt om at
varemodtagelse kan være både egne indkøb og levering af
f.eks. varmt tilberedt mad fra catering. Ialt Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport og visning af kontrolresultater på hjemmeside
kontrolleret. Ialt Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af kølevarer. Er Ok.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ialt Ok.


