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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
Køkken A og B uden anmærkninger: Temperaturer i køle/frost
skabe. procedurer for "handle selv " gennemgået,
virksomheden anvender frostposer ved indkøb.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken A og B. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken A og B. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret køkken A
og B uden anmærkninger: Set dokumentation fra 2015 for
varemodtagelse (fra madservice/ handle selv) virksomheden
har dokumenteret 1 måling ved -12C d 16/1 for frost
temperaturer (handle selv), dette vurderes til at være under
bagatelgrænsen ved dette tilsyn. opbevaringstemperaturer,
varmebehandling. Vejledt konkret om beskrivelse af
procedurer for handle selv.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


