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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperatur i køleskabe og frysere. Sæbe og engangspapir, koldt
og varmt vand ved håndvask i køkken. Set og kontrolleret
stegetermometer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og lager.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Køkken og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for temperaturkontrol, varemodtagelse,
opvarmning og nedkøling i 2015. Vejledt om frekvens for
dokumentation af egenkontrol, da enkelte måneder i
skemaerne ikke er dokumenteret. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport og visning af kontrolrapporter på egen
hjemmeside kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af emballerede slik og småkager i
kiosken. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om nye regler
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vedr. salg af fødevarer efter udløb af "mindst holdbar til" eller "bedst før".
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


