
Q Catering

 

Kannikegade 1 A

8000  Århus C

34854882

0
13-11-2015 1
04-03-2015

1
09-05-2014

1
12-04-2013

1

1 
1 
1 
1 
1 
1 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter og toiletforhold, ok. Vejledt om
anvendelse af håndsprit, altid som supplement til håndvask
(ikke tilstrækkelig effektivt over for norovirus).
Hygiejne: Rengøring: Lokale og inventar, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vognen indvendig er gennemgået
uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set relevant risikoanalyse og
dokumentation for temperaturkontrol m. ccp'erne, ok. Vejledt
om at supplere med risikoanalyse - blanket 2 og
dokumentation for varemodtagelsen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning ok.
Uddannelse i hygiejne: Medarbejder har relevant kursus, ok.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil
virksomheden blive orienteret herom.


