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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt temperatur i køle-fryseindretninger
med fødevarer, espressomælkeskab og håndtering af fødevarer
under produktion, samt procedurer for opvarmning/nedkøling,
herunder korrekt brug af termometer og opbevaring af
fødevarer, herunder tildækning og adskillelse, samt faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Produktionskøkken, herunder køle-fryseindretninger,
arbejdsborde og gæstetoiletter/forrum. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken, udstyr og inventar. Ingen
anmærkninger. Konkret vejledt om udbedring af ujævne
overflader (revner) på vinduesramme/liste.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Modtagerkontrol af kølevarer,
temperaturkontrol af køleindretninger, opvarmning og
nedkøling for perioden siden sidste kontrolbesøg til dags dato.
Konkret vejledt om start på nedkøling foretages senest ved
65°C.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


