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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Opbevaring og adskillelse af fødevarer.
Målt temperaturen i køleindretninger, gennemgået placering af
fødevarerne i køleskabet, hvis temperaturen skal holde.
Virksomheden har fået en koldvandsmaskine og har ingen
isterningsmaskine mere. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af udstyr og
inventar i køkkenet og lager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
udstyr og inventar i køkkenet og lagerlokalet. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set egenkontrolprogram med
risikoanalyse. Set udført dokumentation for varemodtagelse for
kølevarer, temperaturkontrol for opbevaring og opvarmning for
perioden oktober 2015 og frem til d.d. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om at virksomheden skal overholde
egenkontrolprogrammet frekvens og at alle køle- og
fryseindretninger måles.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer dybe tallerkner og kaffekrus
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