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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperatur i køleskab og fryser på lager samt
virksomhedens procedure for håndtering af buffet. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for udført egenkontrol samt virksomhedens
risikoanalyse. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af mejeriprodukter i køleskab, Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret
herom.
Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.
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Virksomheden har fået tildelt endelig branche: Servering: Restauranter, mv. - begrænset, branchenummer
56.10.00.B. Antallet af ordinære kontrolbesøg pr. år er på nuværende tidspunkt 1.


