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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
krav til procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne.
OK. Herunder drøftet, at
1) at man ikke må arbejde med fødevarer, når man lider af en
sygdom f.eks. Roskildesyge, der kan overføres til fødevarer og
derved give anledning til fødevarebåren sygdom hos
forbrugerne,
2) at man bør blive væk fra køkkenet i mindst 2 døgn efter
symptomophør,
3) at man skal være særligt opmærksom på håndhygiejne, når
man har plejet børn/bekendte med opkast/diarré
Kontrolleret virksomhedens procedurer for at køkkenpersonale
er iklædt egnet og rent arbejdstøj. OK.
Virksomheden stiller arbejsbeklædning til rådighed, herunder
vasker og opbevarer det. OK.
Vejledt om, at sprit ikke dræber norovirus, og at sprit ikke kan
erstatte vask af hænder.
Kontrolleret hygiejnisk opbevaring og adskillelse samt
opbevaringstemperaturer, køl&frys. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøringsstandard af
opvaskeafsnit, produktionskøkken og udstyr samt
serveringsområder. OK.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdsmæssig standard af ovenstående. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for at virksomhedens risikoanalyse omfatter risiko for
fødevarebårne sygdomme, herunder Roskildesyge, ved overførsel af smitte fra personale til fødevarer. OK.
Set dokumentation CCPmodtagekontrol samt, opbevarings- samt opvarmning jan16. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: OK.
Uddannelse i hygiejne: Køkkenansvarlige medarbejdere har hygiejnebeviser. OK. Personer, der deltager i
køkkenet arbejder under instruktion af og sammen med ansvarlig medarbejder. OK. Virksomheden oplyser, at
den vil bringe emnet "smitte via køkkenmedarbejder" op på personalemøde, herunder drøfte generelle krav til
medarbejdernes viden om både direkte og indirekte smittekilder til fødevbårne sygdomme, herunder
Roskildesyge.


