
Holstedgaard

 

Ringstedgade 196

4700  Næstved

26616212

0
08-02-2016 1
30-09-2014

1
07-02-2012

1
02-09-2010

1

1 
1 
1 
1 
1 
1 
 
1 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse i køl/frys i køkken og lager, håndvaskefaciliteter i
køkken og toiletter, opbevaring i serveringsområde, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøringsstandarden i
køkken med grøntkøkken, varmt område og opvask, samt
køl/frys og toiletter i kælder, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret
vedligeholdelsesstandarden i køkken med grøntkøkken, varmt
område og opvask, samt lager med køl/frys og
personaletoiletter i kælder, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
egenkontrol er baseret på en tilgængelig risikoanalyse, samt at
der er dokumentation for korrekt udført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning i perioden august
2015 til januar 2016, samt nedkøling august-december 2015,
ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter,
herunder registreret SE-nr. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret.


