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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køleskab med ost målt til
5,0 grader og i køleskab med flødeskum på spraydåse målt til
7,0 grader.
Ydet konkret vejledning om, at flødeskum på spraydåse skal
opbevares ved max. 5,0 grader jf. mærkning. Virksomheden har
informeret omkring gode arbejdsgange for desinfektion af
bordplader mv. inden stævner, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende:
Køkken, køleskabe samt fryser. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for temperaturkontrol af køle-
og frostmøbler for seneste stævne den 12. - 14. februar 2016.
Ydet konkret vejledning om, at dokumentation for gennemført
egenkontrol skal gemmes i minimum 2 år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af frosne frikadeller og supper og af
chips og chokolade, ingen anmærkninger. Ydet konkret
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vejledning om, at der skal skiltes med/laves et synligt opslag om, at forbrugerne kan få Information om indhold
af allergene ingredienser i de serverede/solgte fødevarer, ved henvendelse til personalet.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


