
Skovvangsskolen

 

Skovvangsvej 150

8200  Aarhus N

55133018

0
25-02-2016 1
06-10-2014

1
25-09-2013

1
15-03-2012

1

1 
1 
1 
1 
1 
 
 
1 
 
 
 
 
1 
 

X

side 1 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur på
køl og frost er kontrolleret stikprøvevis, ok. Kontrolleret at der
er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ok. Set at
virksomheden har et funktions dygtigt indstikstermometer, ok.
Virksomheden modtager færdig tilberedt kød og saucer fra
anden registreret virksomhed, ok. Vejledt omkring at
virksomheden skal kunne oplyse ingredienser i færdig retterne,
ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler og
inventar i orden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenområde, ok. Virksomheden er blevet udbygget, ok.
Vejledt omkring at fyselåg og bordplader udbedres da disse er
meget nedslidte, ok.
Virksomhedens egenkontrol: egenkontrolprogrammet er
stikprøvevis gennemgået opvarmning og nedkøling, ok. Vejledt
omkring at
dokumentationen gemmes i to år, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger.



Skovvangsskolen

 

Skovvangsvej 150

8200  Aarhus N

55133018

Kontrolrapport

side 2 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

25-02-2016

Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: engangsservice og bøtter er godkendt til kontakt
til fødevarer, ok.


