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Tidligere kontrol
Dato 23.07-2015

Dato 09-06-2015

Virksomhedens egenkontrol

Dato 16-06-2014
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1 af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret faciliteter til

hygiejnisk handvask herunder, koldt og varmt rindende vand,

seebe og aftgrringspapir i produktionskgkken. Malt temperatur

i kgleindretninger med f@devarer, herunder tildaekning og

adskillelse saledes at diverse kontamineringer forebygges.

Ingen anmaerkninger.

Gennemgaet krav til procedurer og adfaerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder at man ikke ma arbejde med

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

©  Ingen anmarkninger
©  Indskeerpelse

@ Pabud eller forbud

@  Bgdeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget
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Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite @

Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

fedevarer, nar man lider af en sygdom f.eks. Roskildesyge, der

kan overfgres til fedevarer og derved give anledning til

fedevarebaren sygdom hos forbrugerne,

A) at man bgr blive vaek fra kgkkenet i mindst 2 dggn efter

symptomophgr,

B) at man skal vaere saerligt opmaerksom pa handhygiejne, nar

man har plejet bgrn/bekendte med opkast/diarré,

C)at man er ikleedt egnet og rent arbejdstgj,

Kontroltype og -aktivitet

X Ordinaer kontrol X Kontrolkampagne
[J Ekstra kontrol

[] Anden kontrol

D)at det er virksomhedens ansvar, at arbejdstgjet er rent og

uden risiko for at forurene fgdevarer og omgivelser, uanset om

det vaskes og opbevares i virksomheden eller privat hos

medarbejderne. Virksomheden fglger ovenstaende krav til

procedure for personlig hygiejne og adfeerd.
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Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
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1 time 30 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsfgrendes underskrift
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Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af felgende lokaler: Grovkgkken og daglig kekken herunder

overflader som kommer i direkte kontakt med fgdevarer samt kglefaciliteter. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende lokaler: Grovkgkken og daglig kekken herunder

inventar. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse som omfatter risiko for fgdevarebarne

sygdomme, herunder Roskildesyge, ved overfgrsel af smitte fra personale til fedevarer.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur ved varemodtagelse,

opbevaring, opvarmning og nedkglig for de seneste 4 maneder.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Ophaengning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmarkninger.

Uddannelse i hygiejne: Virksomheden har under interview redegjort for krav til medarbejdernes viden om bade

direkte og indirekte smittekilder til féedevarebarne sygdomme, herunder Roskildesyge. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fedevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastseettelse af kontrolfrekvensen

pr. 1. januar 2017. Nar den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
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