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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperaturer i
køleskabe samt gennemgået procedurer for opvarmning i
weekend, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne herunder hygiejniske
håndvaskeprocedurer, egnet og rent arbejdstøj ved skift
imellem personlig pleje hos beboere og ved arbejde i
afdelingskøkken, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af afdelingskøkken
samt inventar uden anmærkninger. Konkret vejledt om
rengøringsfrekvens for gitter under kølepropel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Jævnfør tidligere fremsendt
vedligeholdelsesplan er køkken planlagt til renovering og vask
udskiftes.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation
stikprøvevist for varemodtagelse, opvarmning hverdag og
weekend samt opbevaring på køl fra december 2015 indtil dags
dato uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Gennemgået procedurer for
madplan og oplysninger om allergener i forhold til hver enkelt
beboer, ingen anmærkninger.


