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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: kontrolleret temperatur i
køle/frostbokse i modtagekøkken og på lager, ingen
anmærkninger
Kontrolleret procedurer for opvarmning/nedkøling herunder
korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret i modtagekøkken og på lager,
ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret i modtagekøkken og på
lager, ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, temperaturopbevaring og genopvarmning fra
1 januar 2016 og til dagsdato, ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret medarbejdernes viden om
personlig hygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne
sygdomme. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil
virksomheden blive orienteret herom.


