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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk tilberedning af grillmedister,
herunder set at grillmedisters kernetemperatur opnår en
temperatur på min. 75 grader C., samt at fødevarer er
opbevaret hygienisk på køl, samt at der er faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Vejledt konkret om at
håndvask foretages før påtagning af engangshandsker.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bod
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har
tilstrækkelig kølekapacitet, samt at udstyr til
temperaturovervågning er vedligeholdt. Følgende udstyr er
kontrolleret uden anmærkninger: Indstikstermometer
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fra september 2015 til dags dato udført
egenkontrol af opvarmning og opbevaringstemperatur.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
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fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive
orienteret herom.
Kemiske forureninger: Ydet generel vejledning om dannelse af PAH ved grillstegning.


